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IVOLUNA Andickungspulver aus Kartoffelstarke

Lebensmittel zur Konsistenzanpassung bei Dysphagie

Produktbeschreibung

IVOLUNA Andickungspulver dient der Anpassung der Konsistenz von Getréanken sowie purierten Speisen fir Menschen mit
Schluckstérungen (Dysphagie). Die Rezeptur auf Basis modifizierter Kartoffelstarke ermdglicht eine bedarfsgerechte Einstellung
unterschiedlicher Konsistenzstufen und unterstitzt eine sichere Nahrungs- und Flissigkeitsaufnahme. Das Produkt eignet sich
fir den Einsatz in Einrichtungen des Gesundheits- und Pflegewesens sowie fiir die Anwendung im hauslichen Umfeld. Die
eingestellte Konsistenz bleibt auch bei Erwarmung, Kiihlung sowie nach Gefrier- und Auftauprozessen erhalten.

Produkteigenschaften

IVOLUNA Andickungspulver wird mittels Agglomerationstechnik hergestellt und verfligt Gber definierte Benetzungs- und
Dispergiereigenschaften. Es ist geschmacks- und farbneutral und kann in kalten sowie warmen Speisen und Getrénken
eingesetzt werden. Das Pulver lasst sich gleichmaRig einarbeiten und ermdglicht eine reproduzierbare Konsistenzentwicklung
entsprechend der Dosierung. Es unterstitzt eine stabile Konsistenz auch bei wechselnden Temperaturbedingungen sowie nach
Kihl- und Gefrierprozessen.

Indikation

Zur Konsistenzanpassung bei:

e Dysphagie (Schluckstérungen unterschiedlicher Genese)
e neurologisch bedingten Schluckstérungen

e  geriatrisch bedingten Kau- und Schluckeinschrankungen
e  erhohtem Aspirationsrisiko

Geeignet zur Andickung von:

®  Getranken (Wasser, Tee, Kaffee, Safte), Suppen, Saucen, purierten und passierten Speisen
Kontraindikation

Nicht geeignet bei:

o vorliegen einer generellen Kontraindikation fir die enterale Ernahrung
o schwere Storung der Nahrstoffresorption (Malassimilation)

e angeborenen Stoffwechselerkrankungen

e Anwendung bei Kindern unter 3 Jahren

Zutaten
e  Modifizierte Kartoffelstarke

Ndhrwertanalyse (pro 100 g)

Nahrwert Menge
Energie 1590 kJ / 370 kcal
Fett 0,0g
- davon gesattigte Fettsauren 0,0g
Kohlenhydrate 93,09
- davon Zucker 0,0g
Ballaststoffe 0,0g
Eiweild 0,09
Salz 0,459
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Lagerung

e  Kihl, trocken und verschlossen lagern, vor Warme und Feuchtigkeit schiitzen

Mindestens haltbar bis Ende: siehe Eimerboden

Nettofiilimenge

e 400g

e 10009

e 3000g
Dosierung fiir 100 ml Fliissigkeiten Zubereitung fiir 100 g piirierte Speisen
nektarartig, leicht flissig 1EL breiartig, zahfliissig 1EL
honigartig, zahflissig 1,5 EL puddingartig 1,5-2 EL
puddingartig, leicht fest 2 EL
Anwendung

e Pulver unter standigem Rihren in die FlUssigkeit oder Speise einstreuen, bis die gewlinschte Konsistenz erreicht ist.

Bestellinformation

400 g Eimer Artikel-Nr.: 140400 PZN-Nr.: 20284873 PPN-Nr.: 112028487313
1000 g Eimer Artikel-Nr.: 141000 PZN-Nr.: 20284896 PPN-Nr.: 112028489666
3000 g Eimer Artikel-Nr.: 143000 PZN-Nr.: 20284904 PPN-Nr.: 112028490460

Herstellerangaben

Hersteller / Inverkehrbringer

Ivoluna GmbH
Neckarblick 8
74354 Besigheim
Deutschland

Herkunft
Rohstoff: Danemark
Abfullung / Konfektionierung: Deutschland

Kennzeichnungen

e  gentechnikfrei
e  |aktosefrei

e  Koscher

e Halal
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